
Menú
De

Grupos



6 5 €  P O R  P E R S O N A

Plato principal a elegir
Alcachofas a la montillana 

Lubina asada al carbón con su refrito y vinagre al Pedro Ximenez

acompañada con salteado de verduras

Presa ibérica a la parrilla con alioli de ajo asado y boniato

crujiente (ó patatas fritas)

Menú
Flor del Lirio

Postre
Surtido de POSTRES CASEROS

Bebidas

Para compartir
Tabla de ibéricos y quesos nacionales

Surtido de ahumados y encurtidos (sardina ahumada,

 boquerones en vinagre, berenjenas encurtidas, gildas

caseras)

croquetas de jamón ibérico 

Ensaladilla de langostinos y ventresca de atún



Plato principal a elegir
Alcachofas a la montillana 

Corvina a la brasa con parmentier de calabaza

Curry de salmón con verduritas salteadas al wok

Albóndigas de vaca rubia gallega, en salsa y patatas París

Pastela de pollo con salsa de yogur y ras al hanout  

Para compartir
Tabla de ibéricos y quesos nacionales

Tostas de pan de pueblo, tomate y cecina de León

Tostas de pulpo a la brasa y patatas revolconas

Surtido de croquetas de jamón ibérico y choco

Ensaladilla de langostinos y ventresca de atún

Tartar de sardina y aguacate

Postre
Surtido de postres caseros

Menú
El Patio

Bebidas
7 5 €  P O R  P E R S O N A

Bienvenida
APEROL SPRITZ O CÓCTEL HUGO



Postre
Leche frita con helado de canela y migas del niño Jesús

Tocino de cielo

Yemas de San Pablo 

Almendras garrapiñadas 

Rosquillas de Santa Clara  

Minardices 

Menu degustación 
Crema fría de puerros mantecados y polvo de jamón ibérico

de bellota

Magret de pato a la brasa y peras al vino

Solomillo de ternera en costra con patatas duquesa

Pastel de berenjena y tomate confitado

Merluza de pincho confitada y braseada, gambas y almejas

de carril

Bebidas

Menú
Santa Clara

9 5 €  P O R  P E R S O N A

Bienvenida
APEROL SPRITZ O CÓCTEL HUGO

Coctel prepostre



Condiciones generales
Bebida ilimitada dentro del menú. La barra libre comienza con
el primer plato y acaba una vez servido el postre. Bebidas
incluidas: cerveza de barril, refrescos, agua y vino (blanco y
tinto de la casa. Café NO incluido en el precio del menú.
Las bebidas consumidas antes y después del menú serán
abonadas fuera del presupuesto y en el momento del consumo.
Los menús de grupos corresponden para compartir a un plato
por cada cuatro personas y un plato principal.
Las alergias o intolerancias tendrán que ser avisadas con una
semana mínimo de antelación.
El tiempo de espera de reserva es de 30 minutos máximo.
Se entregará a cuenta el 50% del total del evento en el
momento de confirmar la reserva y el resto, el día del evento.
Cancelando la reserva 7 días antes del evento, el importe
entregando a cuenta NO será reembolsable.
El tiempo de servicio de menú será como máximo 120 minutos.
Una vez finalizado el evento el espacio reservado pasará a
disposición del local.
Si desean factura, tendrá que comunicarlo antes del evento,
facilitando todos los datos.
La factura será emitida una vez terminado el evento para
poder coordinar posibles cambios.


