
Brunch

Bienvenida Refrescante
Mimosa Andaluza

Cava con zumo de naranja natural

Bowl Energético de Yogur Griego
Con fruta de temporada, granola y

mermelada de frambuesa

Selección de Frutas Frescas
Naranjas, arándanos, frambuesas, kiwi,

manzana y plátano

Detox Verde
Combinación de piña, manzana, kiwi,

apio, espinacas y Jengibre.

Entrantes
Elige una opción



Plato Principal
Elige una opción

Andaluza Tradicional
Tomate rallado con aceite de oliva

virgen extra y jamón ibérico

Salmón Ahumado Gourmet
Salmón ahumado con aguacate, queso crema,

eneldo, manzana, lima y canónigos

Huevos Santa Clara
Huevos poché o revueltos, aguacate,

tomate cherry confitado y rúcula

Clásico Americano
Dos huevos fritos o revueltos, bacon crujiente,

salchichas Cumberland y mantequillas
para acompañar el pan

Tortilla Vegetariana Deliciosa
Esponjosa tortilla con espinacas, pimientos rojos

y cebolla, servida con salsa de tomate casera

Todas incluyen panes a elegir:
mollete, masa madre, semillas, integral o sin gluten.



Bebida

Zumo de Naranja Fresco
100% natural, recién exprimido

Dúo Cítrico Revitalizante
Zumo de Naranja y Pomelo

Café Arábica
Café especial de origen, con opción de

leche vegetal (almendra, avena)
o leche tradicional

Infusión de Bienestar
Rooibos, té verde o manzanilla con azahar

Chocolate Caliente Tradicional
Cacao para los amantes del dulce

Mini Pastel Cordobés
Hojaldre relleno de cabello de ángel y

almendra molida

Mini Brownie
Con nueces y un toque de chocolate negro

Postre dulce
Elige una opción

Elige una opción

Precio Brunch 25€


